
Dzień dobry w nowym tygodniu! Temat tygodnia to: MOJA OJCZYZNA Temat dnia: Wiślanym szlakiem. 

1. Ustalamy, jaki jest dzień tygodnia. Wprowadzamy pojęcie- przedwczoraj i pojutrze. / Można 

wydrukować i wyciąć nazwy dni tygodnia lub samemu napisać na karteczkach. / Układamy w 

kolejności dni tygodnia: 

•              PONIEDZIAŁEK 

••            WTOREK 

•••          ŚRODA 

••••       CZWARTEK 

•••••     PIĄTEK 

••••••   SOBOTA 

••••••• NIEDZIELA 

-Jaki mamy dzień tygodnia?  -Jaki dzień był wczoraj? – Jaki dzień był przedwczoraj?   

-Jaki dzień będzie jutro?   - Jaki dzień będzie pojutrze? 

 

Układamy dni według porządku: /kl.2a może zapisać samodzielnie/ 

PRZEDWCZORAJ        WCZORAJ        DZISIAJ         JUTRO          POJUTRZE 

2. Omówienie pogody. Zaznaczenie w kalendarzu pogody. 

3. Rozmowa nt. rzeki Wisły. Wskazywanie rzeki na mapie. Wskazywanie głównych miast leżących nad 

Wisłą. Wykonanie poleceń 1 i 2 pod tekstem. 

4. Zapisywanie nazw miast w zeszycie. Nazwy miast piszemy zawsze wielką literą: 

Kraków,          Puławy,          Warszawa,           Toruń,        Gdańsk 

 

5. Wykonaj zadania 1, 2 i 3 z kolejnej strony podręcznika:  

1• Napisz w zeszycie wyrazy pomijając błędne zdania. 

2• Odczytaj liczby. Powiedz, które są parzyste, a które nieparzyste. 

3• Powiedz, który kubek jest największy, a który najmniejszy. 

 

O liczbach parzystych i nieparzystych możesz sobie przypomnieć oglądając krótki filmik: 

https://www.youtube.com/watch?v=czVuNiWKvQ4&t=43s 

 

6. Wykonaj dodawanie.  

13+ 3=                       10+ 7=                       12+  1=                 11+ 2=            

12+ 3=                       13+1=                        14+ 3=                   11+ 3=               

 

Możesz także wykonać to ćwiczenie on line:  

http://learningapps.org/watch?v=p1ofwtwhk17 

 

https://www.youtube.com/watch?v=czVuNiWKvQ4&t=43s
http://learningapps.org/watch?v=p1ofwtwhk17


7. W ramach zajęć technicznych możesz upiec z rodzicami toruńskie pierniczki.  

 

 

Przepis: 

Składniki: 

• 0,5 kg mąki  

• 25 dag miodu /może być sztuczny/                                

• 4 łyżeczki cukru 

• 1 czubata łyżeczka sody oczyszczonej 

• 0,5 kostki masła 

• 2 duże jaja   /  lub 3 małe  /                                                                                     

• 1 opakowanie przyprawy do pierników 

Wykonanie: 

Rozpuszczamy w garnku miód, przyprawę do pierników, masło, cukier, a następnie studzimy. Jajka 

dodajemy do mąki wymieszanej z sodą – mieszamy i dodajemy rozpuszczone masło z miodem. Zagniatamy 

ciasto. 

Chłodzimy ok. pół  w lodówce. 

Stolnicę posypujemy mąką i wałkujemy ciasto na grubość 0,5 – 1 cm. Wykrawamy pierniki i pieczemy około 

15 minut w temperaturze 180 stopni. 

Powodzenia! 



 

 



 

 

 

 

 



 

 



Dni tygodnia do ćwiczeń 

 

 



 

 

PONIEDZIAŁEK 

• 

WTOREK 

•• 

 

ŚRODA 

••• 

CZWARTEK 

•••• 

PIĄTEK 

••••• 

SOBOTA 

•••••• 

NIEDZIELA 

••••••• 


